PELADORA PP-12+ 220/60/1

Produccion de 12 kilos en cada ciclo. Aluminio altamente resistente.

1000423

Potencia total: 400 W
Velocidad de plato: 317 rom

Alimentacion eléctrica: 220V /60 Hz/ ~ 3.4 A)
Enchufe: -
Conexion eléctrica: 2P+G

Dimensiones exteriores

v~ Ancho: 395 mm

v Fondo: 700 mm

v Atto: 503 mm

Dimensiones externas con soporte
v~ Ancho con soporte: 411 mm

v Fondo con soporte: 700 mm

PREPARACION DINAMICA

v Alto con soporte: 1015 mm
Peso neto: 33.7 Kg

Dimensiones del embalaje
440 x 710 x 545 mm
Peso bruto: 36.3 Kg

PPC: modelo con toma de accesorios en posicion fija.

Peladora de patatas fabricada en aluminio altamente resis-
tente. Pelado por abrasion, el cual desgasta la superficie del
producto por rozamiento. El abrasivo es sumamente resistente
y duradero.

v PPC: Con toma de accesorios en posicion fija.

v Cilindro orientable.

v Abrasivo: lateral y plato.

v Cuerpo de aluminio

v Cuadro de mandos con pulsador de arranque, parada y temporiza-
dor de 0 a 6 mtos.

INcLUIDO
v Toma de accesorios (modelos PPC).
OPCIONAL
[l Soporte. 1 Prensapurés P-132 (modelos
L1 Filtro con dispositivo anti-es- PPC).
puma para las peladuras. 1 Picadora de carne HM-71
L] Cortadora-ralladora CR-143 (modelos PPC).

(modelos PPC).

ACCESORIOS
[l Cortadora-ralladora CR-143 [l Soporte peladoras PP / PPC
[l Picadora de carne HM-71 L1 Filtro peladoras PP / PPC

[ Prensa-purés P-132

ESPECIFICACIONES

Produccion hora: 220 Kg / 270 Kg
Capacidad de carga por ciclo: 12 Kg
Temporizador (min-max): 0 ‘- 6 *
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ficha de producto




PELADORA PP-12+ 220/60/1

Produccion de 12 kilos en cada ciclo. Aluminio altamente resistente.
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